JEROME / ROMAND
graphiste & webdesigner




DIGIWIX

Mise au point de l'identité visuelle du
projet Digiwix.

Création du site internet pour de la
sous-traitance digitale.
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DEVELOPPEMENT

Nous développons des applications web mobile,
windows, . pour répandre aux demandes spécifiques
devor clients
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Notre prestation » Savoir-faire

Transformer une maguette

phique en unsite internet. demande des compétences

techniques et une logique de composition de pages web. BRSO HIMIES
> PSD vers Wordpress

Notre équipe se charge de fichiers

SD, et de créer les page:

= PSDvers Drupal

oupées ef

web correspondantes afin dy intégrer les images d es textes. Nous vous

livrons un site prét 4 mettre en ligne, quiil soit en HTMLICSS ou en format Template

= P30 vers Prestasho
CMS . Nous pouvons aussi nous charger de la mise en ligne. ud

>PSDvers Magento

S a9 2d

Nous garantissons un code d

ectant les normes du web.

alité et optimisé, res|

= PSDvers Joomla

B

> Caranties

Uncode t
valide W3C

55 Unsite entidrement
codé 3 la main

+  Uncodeoptimisé SEQ IMMANDER MAINTENANT




DIGIWIX

Création des plaquettes destinées
aux agences de communication ou
revendeurs informatiques.

d H 1 1 Sous-traitant digital d : s H
IngIx 100% madein Fra[lce! IngIx

> Création Web : : : : >

Nous créons les sites internet de vos clients,
de AaZ, pourun rendu graphique de qualité.

> Notre prestation > Savoir - faire >

Forts de notre expérience, nous mettons notre savoir-faire a votre E > HTML/CSS

disposition pour la création des sites internet de vos clients.
L“ > Wordpress

@ > Dnupal

vité graphique vous garan- E > Prestashop

Site vitrine ou boutique en ligne, nous nous chargeons de la

création compl site

Notre maitri

technique et notre
tissent de tres bons résultats.

@ > Magento

Nous veillons & ce que le graphisme et le contenu correspondent &

1 - o B >loomla
activité et aux besoins de vos clients, tout en vous conseillant sur
les possibilités offertes. .
> Garanties
Nous garantissons un code de qualité et optimisé, respectant les
normes du web. 4+ > Uncodehtml /css valide W3C

+ > Unsite entiérement codé 2 la main

+ > Uncode optimisé SEO

v

> Une demande concernant notre formule ou un projet ? N'hésitez pas a nous contacter <

02 515715 45 contact@digiwix.com www.digiwix.com d |g|W|X

Développement

Nous développons des applications web,
mobile, windows, ... pour répondre aux
demandes spécifiques de vos clients.

Notre prestation

En périphérie d'un projet de site internet ou de supports de
communication, vos clients peuvent émettre un besoin concernant

la création d'une application spécifique, qui requiert des connais

sances en d pp non maitrisées au sein de votre équipe.

chnigues, nous mettons no

riences métiers a votre disposition pour [élabora-

tion de solutions a destination de vos clients.

Application web liée ou non 2 un site internet ou un systéme
d'information existant, application mobile, intranet, application

windows, ...etc, nous sommes & votre disposition pour vous accom-

pagner sur la phase d'analyse afin de répondre aux demandes

spécifiques de vo:

Sous-traitant digital
100% made in France !

very
%o‘
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> Savoir - faire

C# php > Csharp/PHP
Ae¢
e

> Jquery /Javascript

> Microsoft.net

> SQL Server / MysQL

> Adobe Flex

> Microsoft Sharepoint

Une demande concernant notre formule ou un projet ? N'hésitez pas a nous contacter <

02 51571545 contact@digiwix.com

www.digiwix.com dlgIWIX




L ] L ] . ~ . d . | d L ] L ] . ~ . d . |
0 d Ig I WI X ‘f glg;:ill;?&elillr:aﬁance ! O I g I WI X 1S gﬁ‘;:z;?&ewig;aﬁance !

> Intégration Web

Nous découpons et intégrons vos fichiers

graphiques v s nmain

rmoRIT

Notre prestation Savoir - faire > Notre prestation > Savoir - faire
Dessin, logo carte de visite, catalogues, ... etc, notre équipe B > AdobePhotoshop Transformer une maquette graphique en un site internet, E > PSD vers HTML/CSS
d'infographistes prend en charge et vous propose des créations demande des compétences techniques et une logique de compo-

[}] > AdobeIn Design sition de pages web. % > PSDvers Wordpress

graphiques en réponse aux demandes de vos clients

T > Adobe lllustrator ) ) > PSD vers Drupal
wl Notre équipe se charge de découpervos fichiers graphiques PSD, et @

Nous pouvons aussi réaliser [impression des supports souhaités
de créer les pages web correspondantes afin d'y intégrer les images > PsDversPrestashop
découpées et les textes. Nous vous livrons un site prét a mettre en
ligne, quiil soit en HTML/CSS ou en format Template CMS,

Nous pouvons aussi nous charger de la mise en ligne

rl‘ﬂ > PSD vers Magento
B >PsDversloomla

Nous garantissons un code de qualité et optimisé, respectant les

v

Garanties

normes du web.
<+ > Uncode html /css valide W3C
=+ > Unsiteentiérement codé a la main
=+ > Uncode optimisé SEO

Une demande concernant notre formule ou un projet ? N'hésitez pas a nous contacter > Une demande concernant notre formule ou un projet ? N'hésitez pas a nous contacter <

02 515715 45 contact@digiwix.com www.digiwix.com ¢l igiwix 02515715 45 contact@digiwix.com www.digiwix.com ¢l igiwix




( MICKAEL LANDREAU News STATSTIQUES  BUSINESS

6518 MATCHS EN D1 ET L1

77 MATCHS DE COUPE D'EUROPE

17 MATCHS EN EQUIPE DE FRANCE

PREMIER MATCH BASTIA-NANTESO-0
Le 2 Octobre 1996

DERNIER MATCH BASTIA- NANTES 0-0
Le 17 Mai 2014

-

ACTUALITES

TN ZCH < MON PARCOURS

Retrouvez toutes < joueur de football Mickagl Landreau ™)
les actualités | B M E l Consultant sportif |

06 0 (Fuin *KIPSTa

Lemarchal

MICKAEL LANDREAU

Refonte du site internet, a I'occasion de la reconversion

dans les médias du sportif de haut niveau.

Il était nécessaire de retrouver tous les éléments de I'ancienne version,
mais en le passant sur le CMS wordpress et en version responsive.

Visitez le site: www.mickael-landreau.fr




( MICKAEL LANDREAU - ( MICKAEL LANDREAU

BUSINESS

MICKAEL
LANDREAU

AVEC LA MEME PASSION

Wickadl a dieputé son premiss match prafessiannal zous les coulsurs du
] i 1 bnntl e A
tricolore & loccasion de la Couy u B

d 35 ane. 18 samons dedléu i rmh:ll £ i

au ve
aux matches.
Profe jusguau bout des gants tout au long de sa carriére, de
5tia, Micka® 2 tout doané sur le rectangle vert il ne giest
pas contenté diétre Tun des mellews gardiens du
Ghampiarniat de France et un spécialiste des penaltics amétés.

Curfeur. auver! et toujours avide d i @ sans cesse soufainé
e sar bageqe llectuel Meme o1 n pus pspasaer 3o dac <n
san 2ciiilé professiornele ks pricoce Mickas! o mers de

STATISTIQUES | ot “f‘"edn'nm Sirrne e 265 mes

Avec au i, une bilanta riussite dane les dous domsines
mai kael e 3§ quelgues jours dinter
iis €1 Ie Desticol A mateur Semor de

Foatball

San parcours,
I respect

Mg dé Face
ferement Srilan:

sl
e Biceant» A TESCH Pav: En afendan ractrs challen

Cameme sur £a figne de but, Mickadl pense vite of bier, 3 Nosil 3 tout et
essaie toujours davoir un coup davance. Aves toutes ces famatians, son
é o1 au Mieux 5an oprbs-camiere.

s termains aprés un place de qui

1979-1984 : ENFANCE, LES PREMIERS PAS
1985-1892 : ETOILE ARTHONNAISE - UN MODELE
1992-1993 : SAINT SEBASTIEN - LA TRANSITION
1996-1997 : DECOUVERTE SENSATIONNELLE DE LELITE
1997-1598 : UN APPRENTISSAGE DIFFICILE

de formation aux premiers secours
Breye eurapien 462 premiees Socsure

1998-1999 : DES RESPONSABILITES ACCRUES
1999-2000 : LA SAISON DES EXTREMES

WHCKAEL LANOREAY
SOUTIENT LASSOCATIN
GREGORY LEMARCHAL

2000-2001 : UN PREMIER ABOUTISSEMENT
2001-2002 : LA SAISON DES PARADOXES

Sepeembee 200,
brevel dElg JEducateur Sparif du 1% degeé
Opeion Footbal

Juin 200
Breue o Etan  Efucaeur Sporif du 2 degre
Option Footbal

2002-2003 : MA SAISON LA PLUS ACCOMPLIE

2003-2004 : UNE ANNEE DE MISE A LEPREUVE 395.:3 duniversiié dz Bestion des Organisations Spartives & funiversite de Lyon 1
: Riras

2004-2005 : UNE SAISON EPROUVANTE PALMARES

2005-2006 : UNE SAISON CHARNIERE

deLile 2
o spartives,

» Chamnpion de France 2001 ef 2011

2006-2007 : ARRIVEE AU PSG

AN KIPSTA Ry
2007-2008 : SAISON DIFFICILE R Enu;!'u’mursmmu Muﬂsmn UR &mu nL.E\ Agicx)rmuw
2008-2009 : DERNIERE AU PSG » Finaliste de kn Goupe de France 2008 = /}G asocnion
2008-2010 : ARRIVEE DANS LE NORD - Compn I 2008 CANAL+ KIPSTa " em.?rchgi

2010-2011 : UNE SAISON MEMORABLE
2011-2012 : 3EME SAISON

» Finaliste de la cospe de In ligus 2004

» Trophée des champions 1935 et 2001

2013-2014 : UN FINAL EN BEAUTE PALMARES

= Finaliste de la Coupe Gambardeila 1356

» Vica-champion da monde 7008

? g ’B; MATCHS 1% MATCH
MATCHS END ET L1~ ENEOUPEDE FRANCE "L BASTIANANTES 0-0

= Coupe des Confédésations 2001 = 2003 LE 4 OCTOBRE 1996

» Vice-champion & Europe Espoirs 2002




MICKAEL LANDREAU ( MICKAEL LANDREAU

PARCOURS STATISTIQUES BUSINESS

ARCHIVES SAISON

Dis le débwt je me suis engagé & toujours répondre personmellement &
charun B¢ vos messages.

Avant 1998 Laugmentation croissante du nombre de messages ne me permets plus
Saison 1998/1999 aujourdhui de répendre & chacun dentre vous.

Cest trés encourageant pour mai détre soutenu e encouragé

Vous pouvez désormais me suivre sur twittes
ma page officielle Facebazk

Merci & +ous !

Retour sur les terrains Lancement de la campagne

[ 23/01/2015 = Lire plus [ 19/01/2015 = Lire plus

( MICKAEL LANDREA

SUIVEZ-MDI H Mickagl Landreau

 actualitd sur les
néseaux socka:

- =

En fant gue parmain de la campagne Foot et E
Je miassecie avjound & la Joumée rabicrale de
lepilensie

djmn

19840 les Spéciskstes sur Canal + Sport. Le debrief de
Lyan # vée dfDcampos, les belles stries de
Guingamg, Caen et Bastia

Statistigues par compétition

4k

LI
\ s
byl 3
=
LIGUE 1 INT:R+UTO L':AHIII-IL'
-1 cup FRAMNCE
EQUIPE DE
LIGUE COUPE DE COUPE DE LIGUE DES COUPE COUPE EQUIPE DE FRANCE
1 FRANCE LA LIGUE CHAMPIONS UEFA INTERTOTO FRANCE A ESPOIRS

Statistiques par saison

w2 W11 /2002 20

2002/2003 2001/ 7002

000 £ 2001
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OUVRARD TRAITEUR

Dépliant trois volets pli roulé.
Il repertorie 'ensemble des menus, amuses-bouches et plats que propose le traiteur.

En char
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Les Poissons

servisvec 2légumes aux choix et une sauce

Les Salades Composées

pavé de saumon 850€ . pavé desandre s80¢ Saladed9,80€/kg  Salade’11,10€/kg
et de cabillaud 7,20€ _flet de perche 770€ Taboulé: v choux,lrdon, emmental
joue de sandre 850¢ . filetdemerlu 780¢ Semoule, poivron du pécheur: pomme de terre,thon, olives
mile eule de poisson (au chix horssandre) et deStacques 11,80 € raisin, menthe moires, ciboulette, mayonnaise 3 i

e et da et » gt suim, poiron
sur fondue de poireaux 1050€ S

Les sauces
beurreblanc _oseille crevette crustacés nolly prat.beurre dorange
Légumes: 2 aux choix

Jullenne de polreaux-carotte flan de carotte
ratatouille flan d'épinard
émincé de ceeur dartic

brochette de légumes

emincé de chouxvertdlacréme - flan de brocalis

Les Fromages

3fromages aux choix  1,80€ .5 fromages auxchoix  2,60€
brie, St Nectaire, blew, emmental, chévre biche ou fais, mizoe,
morbier, tomme de savoie

Desserts

Gateau au choix 3,80€

3 chocolats, croque-caramel. rogal, péché mignon, douceur des bos,
croque-pommes, fraisier, choco orange

Assiette gourmande 650¢€
» 1boule de glace n

brochette fruit frais - mignardise au choix selon liste

tarte tatin 4,00¢

serviavecune bolede lace vanille

Profiterole au chocolat a,60€
3 choux maisan, glace vanille chocolat chaud, chantilly

tiramisu
aucat 390 €

auxfraises 450€ _auxspéculoos 4,10 €

Déme fruits des bois coulis exotique a10¢

Assortiment mignardises 1,05¢

verrine: choco-banane, panacotts, caramel beurre salé 1276

mousse chocolat, il flttante, salade fruits frai, tiramisu spéculoos
ge-fromage blanc.fruit exotique

rochettes de fruits frais

olat, créme braliée, frults frals, ruits cults citron
iste

choux éclair café - chocolat- pistache, vanille, grand marnier.
praling, spéculos,citron, framboise, caramel

macaron mille feuill, Paris-Brest, succés

Pidce Montée classique

3 choux parfum: vanille, grand marnier, café, chocolat,
caramel, praliné, pistache s500¢

pomme de terre,cut,
tomate, cornichon, jambon, magonnaise
pites,crevettes

salade alaska
ST ‘surimi,sauce cocktal
carotte en julienne,
e in iz thon, poivron, tomate
pite,tomate,flletde porc,
emmental. mayonnaise

Salade a 12€/k

illau, tomate, euf, cornichon,

gauloise: pomme de terre, choux fleur, és de jambon, carotte,lardon
Giboulete, vinaigrette
dés dejambon, emmentsl,raisin s

vinalgrette au cidre.

nordique: tagliatelle, saumon fume, dés de tomate, sauce citronnée

Iandaise: pomme de terre, gésier, tomate, croiton, ceuf

roulé de jambon champignon 3 1a créme

moule A la créme ou au curry (selon a saison)

salade de fruitsde mer: agliatele moule, crevete, St Jacques sauce ulgare

Salade 12,80¢/kg
& desty ’

surimi tomate, atichaut,citron vinaigrette

Détails charcuterie

3 charcuteries assorties 1,80¢€
v racson e o

terrine de pité (30 personnes) 21,00€
terrine de rillettes (30 personnes) 16,50 €
rati de boeuf (2 tranches par personne) 090€
rati de porc (2 tranches par personne) 080€
pilon de poulet 080€
Menus Enfants

Menu enfants 37,20 € Formule plateaux repa

36,00

une entrée: 1 crudité, % uf, 1 jambon
blancou1

ouletchips
viande:seal saucise, escalope de poulet 3 _babybel

i créme accompagnée de pomme nolsette

dessert: glace ou gateau

4 tarif méme menu que les adul
% portion et % tarif

yaourt & bire ou pom-pot

TRAITEUR

Réceptions - Mariages - Banquets
Séminaires - Cocktails

21 du Puy Lambert

85700 La Flocelliére

0251675305 + 0673913791
ouvrardtraiteur@orange.fr




OUVRARD TRAITEUR

- Ci-contre: newsletter sous forme de coupon a retourner
au traiteur.

- Ci-dessous: affichette a l'occasion d'un repas organisé
pour le reveillon 2014.

TRAITEUR

SALLE DU PUY LAMBERT
LA FLOCELLIERE

Menu Adulte | Réservations
« Cocktails apéritifs || DATE UNIQUE DE RESERVATION
« Buffets festifs | LE MERCREDI 29 OCTOBRE
o . || de 8H a 20H sans interruption
« Filet de canette et ses garnitures | Salledu Puy Lambert

+ Assortiment de fromage

» Farandole de la St Sylvestre (| DUVEATC TEAIL S
: I Z.1 du Puy Lambert
» Café |
s ) ( 0251675305
oupe al'oignon | 0673913791

www.ouvrardtraiteur.fr ouvrardtraiteur@orange.fr

Pour le détails, consultez-nous au 02 51 40 49 21

notre carte compléte sur le site
www.ouvrardtraiteur.fr

Coupon a découper et & nous retourner avant le 10 Décembre 2014

Les Mises en bouches Prix Quantité Total
Pain surprise (48 piéces) =
Plateau de 35 toasts froids (ler choix)

Plateau de 35 toasts froids (2éme choix)

Les Entrées

Fruits de mer a la part

Cassolette de fruits de mer

Bloc de foie gras maison (400g)

Assiette festive

Assiette prestige

Charcuterie assortie (la part)

Charcuterie assortie (la art)

Terrine de paté maison (500g)

Auméniére de Saint Jacques sauce Noilly Prat
Les Poissons

Ceeur de merlu sauce crevette

Dos de loup de mer sauce beurre d'orange
Filet de sandre sauce citronnée

Dos de cabillaud sauce crustacé

Les Viandes

Civet de cerf

Tournedos d’aiguillette de canard sauce poivre
Cuisse d'oie au sel de Guérande sauce morille
Grenadin de veau sauce normande
Parmentier de canard au parmesan

Langue de beeuf sauce madére

Filet mignon de sanglier sauce Grand Veneur

Menu Cotillon

Menu Forestier
Menu Boule de neige
Menu Nuit étoilée

Les Garnitures
Garnitures

Julienne poireau-carotte
Mousseline de brocolis et courgette
Pomme de terre Sarladaise

Gratin dauphinois

Pomme garnie

Poire lardée

Péelée de champignons

Flan de carotte

Total de votre commande AR T

Découvrez

nos menus pour vos fétes




Fiche de commande

Les Mises en bouche 7 Quantité
- pain-surprise 48 pieces

Total

andouille
agret de canard 4 la moutarde e
v marin, saumon fmé D
és emmental, tomare cerise, rosette
magretde canard, tomate conft, ceutce caile
o 110€
Supréme dasperge et de st Jacques S
Tomate confit feta
toasts chauds o5
corolle de St Jacques S
feuileté descargor
navette chéure pomme
Les Entrées
bloc de fole gras maison s050¢
crumble de crabe et de crevi 50
olette de fruits de 850¢
7,00€
1050¢
tie 70
terrine de paté maison (500g) 750€
Les Poissons
coeur de merlu 500¢€
filet de sandre 6,00€
blanquette dencornet 4,00¢
 garnitures poissons
julienne poireaus - carotte 165¢€
crumble de légumes Tese
Les Viandes
540¢
670<
420¢
au s10¢
500¢
filet mignon de sangler es0¢
garnitures viandes
ratin dauphinois 165¢
pomme garnie 1ese
purée de potiron Tese
champignon de paris 165¢€
galette de pomme de terre Tese
Les Plats a Théme
paclia 8,00¢
paela royale 11,00
Couscous 880¢
Menu Cotillon 1850¢
Menu Forestier 24,00¢€
Menu Boule de Neige 30,00¢
Menu Enfant aso¢
Total de votre commande €
Date du repas : M./ Mme
Adresse :
Tél.
Mail

Les Mises en-bouches

Pain-Surprise 48 piéces 23,70 €
.saumon fumé . mousson de canard . jambon de pays
beurre de sardine . ail et fines herbes . rosette

Amuse-bouche :

Navettes G
_boudin blanc . andouille .magretde 7"
auxpommes . jambon de pays canard 4 la moutarde
. saumon fumé
Brochettes: 2
" . la piéce
. crevette marinée, saumon fumé
. dés emmental, tomate cerise, rosette
magret de canard, tomate confit, ceuf de caille
Verrines Y
3 1d piece
. supréme d'asperge et de St Jacques . tomate confit feta
Toasts chauds L05¢€
i 1d piéce
. corolle de StJacques . feilleté escargot

navette chévre pomme

bloc de foie gras maison 400g 30,50 €
crumble de crabe et de crevette 7,50 €
cassolette de fruits de mer (cassolette offerte) 8,50¢
Assiette festive 7,00 €

mousson de canard, 6 crevettes, jambon de pays,

terrine de saumon, créme ciboulette

Assiette prestige 10,50 €

. salade verte, 4 langoustines, foie gras sur pain de mais,

4 magrets fumés , saumon fumé, créme ciboulette

Charcuterie assortie 2{70 i
jambon blanc, rosette, andouille, galantine R

terrine de paté maison (500g) 7,50€

A
R

T,

“

'y

Amélie et Martial Ouvrard
vous souhaitent
d’excellentes fétes
de fin d’année
s @) SN

Toute I'année
Réceptions - Mariages - Banquets
Séminaires - Cocktails
Location de vaisselle et de salle

DATE LIMITE DE RESERVATION

Le Samedi 13 Décembre pour
les repas du 24 et 25 Décembre

Le Samedi 20 Décembre

pour les repas du 31 Décembre

Toutes les commandes sont a
retirer 4 la salle du Puy Lambert
alaFlocelliére:

24 et 31 Décembre de 11h 2 17h
25 Décembre de 10h & 12h

Possibilité de livraison >> nous consulter

cceur de merlu sauce crevette 5,00 €
filet de sandre sauce Noilly Pratt 6,00€
blanquette d'encornet a I'armoricaine 4,00 €
Garnitures poissons 1,65€

. julienne poireaux - carotte
. crumble de légumes

civet de cerf 540¢€
filet de canette sauce miel 6,70€
cuisse de pintade sauce morille 4,20€
filet mignon de veau sauce normande 8,10¢€
langue de boeuf sauce madére 5,00¢€
filet mignon de sanglier
sauce grand veneur 6,50¢€
Garnitures viandes 1,65€
gratin dauphinois . galette de

pomme garnie pomme de terre
purée de potiron

champignon de paris

Les Plats a Théme

Piella 8,00¢€
. cuisse de poulet, riz, moule, petit pois, chorizo, crevette
Piiella royale 11,00 €
. cuisse de poulet, riz, moule, petit pois, chorizo, crevette,
langoustine, calamar

Couscous 8,80¢

. 1égumes, semoule, merguez, poulet, sauté d'agneau
sauce harissa

Oy

TRAITLUR

Menus
fétes de fin d’année

21 du Puy Lambert
' 85700 La Flocelliére
0251675305 * 0673913791

ouvrardtraiteur@orange.fr

W 2208

crumble de crabe et de crevette

cuisse de pintade sauce forestiére
gratin dauphinois, champignon de Paris

assortiment de 2 fromages

délice caramel beurre salé créme
anglaise

pain inclus

Menu Forestier 24,00 €

cassolette de fruits de mer (cassolette offerte)

filet de canette sauce miel
gratin dauphinois, crumble de légume,
pomme caramélisé E

‘mignardise coco-ananas citron vert

Ly
_pain inclus
Menu Boule de Neige 30,00€

Mise en bouche:

verrine supréme d'asperge et de St Jacques - brochette cre-
vette marinée saumon fumé - foie gras sur pain aux figues
navette andouille de guéméné - corolle de St Jacques

assortiment de 3 fromages

farandole de Noél : choux grand
‘marnier, verrine tiramisu spéculoos,

dencornetal’ n riz parfumé

filet mignon de veau sauce Normande, crumble
de légume, galette de pomme de terre,
péche flambée

assortiment de 4 fromages

.Farandole de Noél :

choux grand-marnier, verrine tiramisu 2
spéculoos, mignardise coco-ananas-citron vert

pain inclus

Menu Enfant

boule de noél de semoule surimi - jambon blanc - ceuf

steak haché, galette de pomme de terre
sapin chocolat blanc et velour noir
pain inclus

Dépliant trois volets pli
roulé, sur le modéle
précedemment créé mais
sur le théme des fétes de
fin d'année.



AUX DELICES GOURMANDS

Ci-dessous, création de l'identité d'une enseigne,

il s'agit d'une commerce de produits haut de gammes
type épicerie fine (chocolats, vins & spiritueux, épice-
rie sucrée, épicerie salée, etc. )




DU 10 FEVRIER AU 8 MARS
PROFITEZ D'OFFRES EXCEPTIONNELLES |

Offres non cumulables

Retrouvez nos produits sur WWW.aux-delices-gourmands.com

OFFERT
DES75€
DACHATS

PROMO 05

OFFERT
DES75€
I]ACHATS

www.aux-delices-gourmands.com

AUX DELICES GOURMANDS // BRIOCHES&BERLINGOTS
2, rue de Baiona 44210 Pornic Tél : 02 40 64 41 61

Ci-dessus et ci-contre:

newsletter pour Aux Délices Gourmands, promotion

liée a I'ouverture du nouveau magasin.

OFFERT
DES 1006
D'ACHATS

PROMO 06

20¢

OFFERT
DES 100 €
D ACHATS

ANCIENNEMENT

Ouverture de votre nouveau magasin le 10 Février
Centre commercial Amethys - Zone de I'Europe - 44210 Pornic

en face du Centre E.Leclerc

Offre valable du 10 au 28 Février sur tous les produits du magasin hors alcool
Réduction également valable sur le site www.aux-delices-gourmands.com

COUPON A DECOUPER
ET A PRESENTER DANS VOTRE MAGASIN

i code promo :

www.aux-delices-gourmands.com

AUX DELICES GOURMANDS

Centre commercial Amet Zone de I'Europe 44210 Pornic
Tél: 64 41 61




PREMIUM CHAUFFEUR SERVICES

ACCUEIL PRESENTATION  CONTACT

Création de site internet «one-page» pour un VTC ' 1
(véhicule de tourisme avec chauffeur) basé aux Sables : .
d'Olonne. Nous avons également été en charge de la
création des cartes de visite.

. . PREMIUM
premium-chauffeur-services.fr CHAUFFEUR SERVICES

NOUS DECOUVRIR

ACCUEIL

PRESENTATION

QUI SOMMES-NOUS ? @  NOSSERVICES @

Nous sommes

PCS est basée au Chate

d votre service pour nows mettons & volre dispasitio
1 ’, H véhicule:
la location d'une voiture :
de tourisme avec rapides et confortables.
Pour vous, NOUS Nous engageons  tout Nous effectuons pour vous les transferts et

QUI SOMMES-NOUS ? NOS SERVICES

LE VEHICULE

MERCEDES

CONTACT

Té
0661127411 Votre nom

Mail
contact@pes-vee.fr Té

Adre: ale

22, al Vermenou
85180 Le Chiteau d'Olonne.

@[ e

ENVOYER




PrErL CEUFFELR SERVICES

ot exausseUn Ve

QUI SOMMES-NOUS ?

g
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L

NOS SERVICES



<~ SARL Yannick Romand
_,_x Plomberie - Electrieité - Chauffage - Energies renouvelables

Accueil

» installation de
chaudieres a
granulés de bois

Les énergles renouvelables)
sont notre avenir !

)

Plandesite Accueil Lentreprise Galerie

* SARL Yannick Romand = Partenaires

85, Rue Durivum - 85600 Saint-Georges-De-Montaigu
0251247488 - yannick.romand@orange.fr

SARL Yannick Romand © 2013, Tous droits réservés - Mentions Légales

YANNICK R.

Dans le cadre de la refonte d'un site internet pour un
artisan.

Il fallait également entre autres, axer le site vers les
énergies renouvelables.

www.yannick-romand.com

RENOVATION
DESALLE DE BAIN

* N'hésitez pas, contactez - nous

0251247488

Contact

voir la galerie

ge Electricité
Dépannages

du Lundimatin

au Vendredi soir

Suivezlactualité %y

SARL Yannick Romand 4&8¢
sur Facebook

> Contact

seorac @ B

QYAAUSAZ

6

Artisan qualifié i
msma

Professionnel du gaz

Réalisé par Pixwee



q

- SARL Yannick Romand

Plomberie - Electricité - Chouffoge - Energies renouvelables

LENTREPRISE

Présentation

La SARL Yannick basde 3 la Guyon-
nikre. Nous vous accuelilons désormals 3 Saint Georges do Montaigu, en Vendde.

it d mi

Pour tous vos travaux moufs ou de rénovation, notre entroprise est A votre service pour
répondre 4 ves basoins.

Nos champs diinterventions sont trés vastes et s'inscrvent dans deux domaines :

Nous soenanas 3 watre services pour vos rénovations de salles da bain, Félectriciu
{équipement complet, rénovation, modification, mises aux normes,

et simphe Flu, gostion..) l'ensemble des produits du secteur sanitaire, Fisolation (1aine de

rache, ouate de cellulase pour améliorer les performances éner gétiques) ot lo chaufiage
pour loquel ious proposans de nambreuses solutions 4 La fols éconcmiques et éologiques.

haudiéres, ce qul permet de garantir le bon

[0 Fentretien
fonctionnement durant Fhiver,

Mos Services

¥ Chauffage

SARL Yannick Romand

Plamibrie - Electricité Chouffage - Energies rensuvelables

GALERIE

Ensemble, donnons vie a vos projets !
Fotrouvez ici les travaux réalisés chez nos clients

, stezpas contocte - nows
3 0251247488

Phandesite > Accued 3 entreprise 3
% POURVOTRE SALLE DE BAIN

Notre partenaire expobain
vous présentera des solutions

3 SARL Yannick Romand

85, Ru
0251

85400 Saint- Goarses-De-Mortalsy
yannick romand@orangs fr

7488

; YR

EXPOBAIN

SARL Yannick Romand © 2013, Tous droits réservés - Me

Contactez-nous
* Ledevisest
gratuit

SARL Yannick Romand

Plamibrie - Electricité - Chouffage - Energies rensuelables

CONTACT

cliasez pour dicier ()

Formulaire

Vous cherches & réire votre Facture éneripétique, nous avans de nombreuses sohutions 3 vous propaser

» Chauffage houl ou gaz & condensation

» Pompe 3 chaleur Air/Eau

E - 0

b ducontort i

M- ou
cantral Faccordé sur voird installation avec un colt énarpétique Mailrisd et Lrés COMPELILIF avec uné éner-

BB VPAIMANt FERAUVEISBIE FESDACIANt [BMVIFORRIMEnt

Prénom:

! 2

Mail ;

> Solaire production de haud:

» Chaubfage électrique par radiateurs ou plancher rayonnant

4* ¥ sanitaire

- » Dépannage & Entretien
» Isolation
P Electricité

al

¥ Electroménager

Plandesite 3 > Lentreprise 3

> SARL Yannick Romand

85, Rue Durivum - 85600 Saint
025124 7488 - va

YR

ekeromy

SARL Yannick Romand € 2013, Tous droits résarvds - Mentions Légalas

SR |

chaueroour sipter D)

e @
Sujet.
Objet:

S —

ot @)

i

cuuez peur dioter () Envoyar

Galerie Contact 3

Pandesite 3 Accued > entreprise 3

> Partenaires

Therm > Hargassner > Frisauet 3 SARL Yannick Romand
» Artipdle Vendés Y‘R 85, Rue Durivum - 85400 Saint-Goorges De-Montaigu
025124 7466

o ———

Réallsé par Plwss

SARL Yannick Romand € 2013, Tous droits réserns - b

|
o [ S

Nos coordonnées

{ Nésitez pas, contactez - nous
0251247488

» POURVOTRE SALLE DE BAIN

Notre partenaire expobain
vous présentera des solutions

s, ComKtErou
Le devis est
| gratuit
Galerie > Contact ¥
> Partanaires
= Vendée 5 ‘haem = Hargassner » Frisquet
» Okoten » Artipble Vendée

Réalisé par Pirwee

( Nhésitez pas, contoctez - nous
" 0251247488

85, rue Burlvum
85600 Saint-Georges-de-Monta

Fixe: 02512474 88
mobile:06 19 5902 54

yannick.romand@orange.fr

Galerie > Contact ¥
> Partanaires
»Vendte SaniTherm  » Hargasener > Frisquet

- Okaten » Adtipdle Vendie

Réalisé gar Pirewse



RESTA G381 CRATAL BEWSES LE CHANTILE

SLTUEIL HINEL

. BIENVENUE

LA BOURRINE

Dans le cadre de la construction d'un hotel-restaurant
déja existant, le site internet a également fait peau

neuve.

www.restaurant-labourrine.com

P

REVIVEZ LECHANTIER

ACCUBIL HOTEL RESTAURANT CONTACT

-

~\l
Le Catherine et Didier vous
Restaurant $i4 B accusillent dans feur
. Hatel- Restaurant d
Tambiance dowce et
feutrée

tlozson ot
Sourrine

sentions légales Lesplats = it maison = sontélaborés Lo e,
M kaue sur place & partir de produits bruts A inene

ACOUEL  HOTEL  ESTARANT  CONTATT  REVVEZLECHANTIER

L Hotel

Un endroit odl 'on se sent bien

Que cx soit poar sme sui ou un ples loag séjoar,
wemes-vons repeser dans mne dex chambres de MHiel

hétel st compast: de 10 chambres standing dant une
chambre familize de avec porte commmnkantz,
éales pour uncauple e dewr enfants] ins| qu'une chamtre
o persannes 3 mobilé récuite équlpde d'une sale de bain

Partubement insoncrisées, wouy reLvere: tou I confors dant
vous sues bessin. Was chambres sont toutes Sauipbesde

TARIFS HOTEL 2014 - 2015

HORS SAISON
Vi 9,0 [ —
Chasbes Bain WC, 11 5,00 ou ¢

it Suppl




? B |
("Seurrine
RESTARANT

2 ECUNTIER

Le Restaurant

Catherine et Didicr VERDNNEAU vous aceacillent

pour une pause gourmande dams un cadre agréable

o chef cuisinier ainel que son équipe vous o une cana
pirée des procults focaus o 5@ akson etvous pragese de
Sécori s spésialie o s degrenculis o

s s ours, vensz profier du magrifiue pate &
amblance aricntale

ORAIRES DES SERV

Serdoe dumil e 2h 4 13
e cu soi

Formé be lund)

S plee i de o

[T ——————

-La t-")ﬂurrme

RESTAURANT

Contact

abourrinewanadon fr

e piats « foitsmaioan - st
sur plase & partirde greduis bruts

/‘\

ENTREES >
P 11,50€
Tartare de tomate au thon toasts grillés .. 11,50€
lade d 11,50€
Créme brilée au foie gras chapelure pain dépice .......... 11,50€
Camembert réti aumiel et son feuilleté 11,50€
Tarteau crabe parfumée au épices douces 11,50€

VIANDES > l

Parmentier de canard jeunes pousses auvinaigre

balsamique 17,00€
P\é(edubcu(hen(rémeauxchamp\gnons

pomme de terrecharlotte .. - 17,00€
Filet de canard, créme onctueuse aux baies

pomme de terre charlotte 17,50€
Emincé de beeuf, crémeux au foiegras

pomme de terrecharlotte .. 18,50€

FROMAGES > \
Chévre chaud sursalade 11,50 €
Assortiment de fromages 6,50 €

nect g ée au four 11,50 €

Sauman fumé créme parfumée auxaromates

15,00 €

Cocotte de crevettes, petits [égumes fumet de poisson crémé 16,00 €

Assiette de La Bourtine saumon fumé, foie gras de canard,

filet de canard fumé, tarte aucrabe

Foie gras maison compotée doignons 4 la tomate

POISSONS »

18,00 €

e 18,00 €

s

T

Dos de cabillaud, créme au chorizo écrasé de patatesdouces  17,00€

Blanguetedelote, fumetiu Noily Pt

écrasé de patates dou 18,50€
Noix de St Jacques risotto crémeux 18,50€
Anguilles et cuisses de grenouille poélées 2 la persillzde

riz p éauxépi 18,50€
DESSERTS »

Moellewx au chocolat ...
Nougat glacé pistache cannelle ...
Tarte fine au fruits de saison
Glaces ou sorbets 3boules ...

Tarteaucitron meringuée revisitée ..

7,00€
7,00€

7,00€

7,00€
7,00€

arrivages.

LES MENUS >

MENU DECOUVERTE

arrivages.

v

MENU DU MARCHE

midi uniquement sauf samed,
dimanche et jours fériés

Créme brilée au foie gras
chapelure de pain dépice

Terrine de campagne

Tartare de tomate authon

Camembert roti au miel
etson feuilleté

Salade de saison

Salade de gésiersaux pommes

Tarte au crabe parfumée aux pices

Saumon fumé maison
créme parfumée aux aromates

Suggestions du chef

flet de poisson au beurre nantais

Parmentier de Canard
Jeunes pousses au vinaigre balsamique

ou

Emincé devolaille aux champignons

Piéce du boucher, crame aux champignons
omme de terre charlotte

Dos decabillaud, émulsion au chorizo
craseé de patates douces

Assiette defromages
Moelleuxau chocolat
Nougat glacé cannelle pistache
Glaces ou sorbets 2 boules

Tarte au citron meringuée revisitée

Dessert dujour

Prix nets hors boissons
Tout changement dansles menus ramenera une tarification  la carte

denrées fraiches dumarché etdes

U DECOUVERTE

Cocotte de crevettes, petits légumes
fumet de poissons crémé
Assiette dela Bourrine
saumon fumé, foie gras de canard, filet de canard
umé,tarteau crabe
Foiie gras maison
compotée doignonsa la tomate

Blanquette de lamer
fumet légerau Noilly Prat

Noix de St Jacques risotto crémex

Anguilles et cuisses de grenouilles poélées 3
Ia persillade iz parfumé aux épices

suppl. 5

Filetde canard, créme onctueuse aux
5 baies pornme de terre charlotte

Emincé de boeuf, crémeuxau foie gras
pomme de terre charlotte

Assortiment de fromages

Moelleux au chocolat
Nougat glacé pistache cannelle
Glaces ou sorbets 2 boules

Tarte au citron meringuée revisitée

Détails du menu

disponible en ligne




TRAVAUX PERSONNELS

DUOE DO | LOOK LKE
HEISENBERB




V)
n

i .
IS = e — .




Montc Ida

SChy .4]7 - POST-HARDCORE / RENNES




CETRIT LE GARS
LEPLUS "SWAG™ DU MONDE

' I ! -
IHEAVY-NOISE METAL
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www.jromand.fr

contact@jromand.fr
06 24 64 84 51

109, Boulevard Michelet
44300 Nantes



